SALS

Uzsere Vision des Mittelmeers co R

3 NIA

-
Zum Appetit anregen Auf Fischfang
o
1 U % "MEDITERRANE CRACKER" 12 € % "THAI-SALAT" 14 € MALLORQUINISCHE COCA m € “FISH AND CHIPS" 1950 €
Reispapier, Basilikum-mascarpone, Salat mit Garnelen, Kopfsalat, (herzhafter Kuchen) UNSERE VERSION
Tomaten, Parmesan und Bottarga Mango, Erdniissen, Sesam und mit Tramp6-Gemiise DER FRITTURE
vom Roten Thun Thai-Vinaigrette + kurz angebratener Frittierter Fisch
Makrele (+4€) und Meeresfriichte
., . mit knusprigen Kartoffeln
MEERESPASTETE 1250 € V*"SALMOREJO" 15€ und Raifort-Mayonnaise
mit Thunfisch in Marinade mit mallorquinischem Salat FELSEN-MIESMUSCHELN 14,50 €
und gewdrzten Cherrytomaten mit einer Emulsion aus y
- HUMMER 90 €/kg
SCHWARZE 250 €/u mallorquinischer “FORMENTERA STYLE"

TINTENFISCHKROKETTEN VP % SUPER SALAD 14 € Sobrasada-Streichwurst
Griine Salatblatter, Brokkoli, von “Can Company’, Meerfenchel

Bimi, Griinkohl, Avocado, Quinoa und Orangenraspeln
, o und Senf-Vinaigrette
Brot, Oliven und Allioli 3€ 2 TATAR VOM ROTEN o €

Glutenfreies Brot 3€ THUN "BLUEFIN"
mit orientalischem Reis
17@ und Tobiko

HOLZKORLEOFEN REISGERICHTE
MI BRASA UND NUDELPAELLA

Frittierter Hummer
mit Ei, Kartoffeln
und Paprika

(mind. 2 Personen)

Auf der Suche nach Feuer, Riickkehr zu den Wurzeln Wir verwenden je nach Zubereitung zwei verschiedene
Reissorten, Bomba und Carnaroli

FISCH DES TAGES Nach Marktpreis FUr die Zubereitung unserer Reisgerichte benotigen

Fisch und Meeresfriichte vom Grill dazu unser, wir 35 mins. aprox.

“Wasser aus Lourdes” und mallorquinischer "tumbet”

2 FLAVOURED RICE 22€ y? VEGANES RISOTTO 22€
mit Fisch und Meeresfriichten mit Gemuseg, Pilzen und Algen
MALLORQUINISCHER FELSENOKTOPUS 2250 € (mind. 2 Personen)

Mit roter Mojo-Sauce, Tinten-Allioli und Backkartoffel * CREMIGER "ACQUERELLO" 30 €
gewiirzt mit, "tap de corti" Paprika FIDEUA NUDELPAELLA  22€ REIS MIT HUMMER

“A LA LLAUNA" Und safran
mit Tintenfisch und Safran-Aioli (mind. 2 Personen)

% ROTER THUN "BLUEFIN" 25€ Auch als Einzel
“Tumbet"-Gemiisegericht mit pikanten Tomaten AUCH ZUM MITNEHMEN
GEBRATENER HUMMER (im Ganzen) 90 €/ kg

mit stBen frittierten Zwiebeln und grunen Blattern D E S S E R -|— S % i

aus dem SuBwasser

STEAK TATAR AUS GEREIFTEM 2450 €

Gerduchertem kuhfleisch, mit “Café de Paris-Butter” XL-FERRERO 850 € KASEKUCHEN g€
aus Schokolade und mit Gorgonzola, griinem
gerdstetem Mais Apfel und Pistazien

REIFES KUHFILET "OYARZUN" 2850 €

mit besonderem Kartoffelplree CREMIGER BOURBON- 750 € GEFRORENE ORANGE 750 €

und Café de Paris-SoBe VANILLE-FLAN Orange, Mango,
mit Vanillesahne Ingwer und Crumble

TRUFFELN AUS WEISSER 4,50 €
% KNOCHENLOSER ALTER "OYARZUN" 42 € VERSCHIEDENE SORBETS 6 € SCHOKOLADE
RIBEYE-STEAK MIT RINDFLEISCH (1/2 kg.) UND EISSORTEN
serviert mit griinen Blattern und Pommes aus der "Gelateria Colonial” SCHOKOLADENTRUFFEL 450 €

f @salicorniarestaurant &' Glutenfrei V7 Vegan  § Inveganer Variante bestellbar  (Z) In vegetarischer Variante bestellbar
Fur Informationen zu Allergien oder Lebensmittelunvertr glichkeit wenden Sie sich bitte an lhre Servicekraft Inkl. MwsSt.



